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PROCEDE DE FABRICATION DE PATE
chauffer et maintenir la température

Mateur
MATIERES PREMIERES
ANALYSE FONCTIONNELLE
MELANGER PROCEDE DE CUISSON
<] R chauffer et maintenir la température

OPERATEURS DE LA MACHINE
Conduire, introduire et nettoyer

Circuits eau et électricité

Pompe
TRANSFERER AN P

TUNNEL DE CUISSON

EXTRUDER FOUR

FABRIQUER DES BISCUITS BANDE TRANSPORT

ENERGIES é OO ) BISCUITS
BAMNDE TRAMSPORT 0_0_01
MATIERES PREMIERES > ) Résidus de Biscuits 0,3%
= Suite process

Moteur

MAINDOFUVRE sy Sens process

é EMBALLAGES
MATERIEL DE FABRICATION é

é DISTRIBUTION

EXTRUDEUR DE PATON

ANALYSE FONCTIONNELLE




MATIERES MATERIEL METHODE

+  Farine +  Mélangeur *  Process de fabrication des patons
Sucre *  Transfert «  Process de cuisson

«  Lait *  Extrudeur *  Process de création des recettes

*  Oeufs *  Bande de transport «  Process de nettoyage

Four

MAIN D'OEUVRE

* Introduire et peser les ingrédients

MILIEU

+  Conduire et exploiter la machine *  Humidité
*  Nettoyer/ Maintenir *  Propreté
*  Lumiere
*  Poussieres

Electricité statiques

METHODE 5M




PARETO BISCUITS
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